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Zum Reinbeif3en!
Sandwich-Kniften und Brotchen

Herzhafte Sandwich-Kniften

Knifte Nr. 1 (vegetarisch)
Tomate, Mozzarella, hausgemachtes Rucola Pesto, Basilikum

Knifte Nr. 2 (vegan)
Gegrilltes Gemuse, hausgemachter Tomaten-Mdhrenaufstrich, Krduter

Knifte Nr. 3
[talienische Salami, Parmesan, Rucola, Balsamico

Knifte Nr. 4
Roastbeef, hausgemachte Remoulade, Salat

Knifte Nr. 5 (vegetarisch)
Camembert, Preiselbeeren, Salat

Knifte Nr. 6
Gekochter Schinken, Gurke, Tomate, Kresse, hausgemachte
Remoulade
St. 490 €
2 Kniften belegt mit s.o. St. 4,50 €

Unsere Kniften kbnnen auch als bunte Kniftenvariation fUr Veranstaltungen bestellt
werden! Wie wdar’'s mit einer heiBen Suppe dazu (s. nGchste Seite)?

Belegte Baguettes

Parmaschinken | Rucola, Parmesan, Balsamico
Hahnchenfilet | Salat, Krautsalat, Curry Dip
Thunfischcreme | Salat, Tomate
Avocado | Frischké&se, Ei
Camembert | Preiselbeeren, Salat
Roastbeef, hausgemachte Remoulade, Salat
Putenbrust | Salat, Tomate, Gurke, Remoulade
RAucherlachs | Meerrettich, Salat, Tomate
St. 7,50 €
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Wraps

Chicken-Curry Style | Salat, Dip

Thunfischcreme | Salat, Tomate

Putenbrust | Frischk&se, Salat, Tomate, Gurke

RAucherlachs | Meerrettich, Salat, Tomate

Falafel | Salat, M&hre, Humus

Gegrilltes Gemuse, hausgemachter Tomaten-Mdhrenaufstrich, Krguter
Tomate-Mozzarella | hausgemachtes Rucola Pesto, Basilikum

St. 7,50 €
Y2 Wraps St. 4,50 €
Knusprige Brotchenhdalften
Weizen St. 2,90 €
Roggen, Mehrkorn, Dinkel St. 3,20 €
Roggelchen St. 2,00 €

Dazu Aufschnitte aus eigener Herstellung | Wurst, Schinkenmett, Frischwurst,
Bratenaufschnitt, gerducherter Schinken, zarter Schweinebraten, Kasevariation

Roastbeef, Lachs, Tomate-Mozzarella, Tomaten-Mohrenaufstrich, Humus,
Guacemole veganer Aufschnitt, uvm. (+ 0,30€)

Erkundigen Sie sich gerne bei uns fUr weitere Aufschnitt Optionen.
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Das warmt die Seele!
Suppen und Eintopfe
Ab 10 Personen

Suppen

K&se Lauch Suppe mit Hackfleisch

Kartoffel Creme Suppe

M&hre Kokos Ingwer Suppe

Pilz Creme Suppe

Tomatensuppe

Rote-Beete Suppe

Paprika Suppe

Sellerie Creme Suppe

Suppen der Saison: Kurbis, Marone, Spargel Cremesuppe

Eintopfe

Willi s herzhafte Gulaschsuppe | zarte Rindfleischeinlage, Gemuse
Deftiger Erbseneintopf | gerGucherte Mett- und Bockwurstchen
Linseneintopf | ger&ucherte Mett- und BockwuUrstchen
Wirsingeintopf | saftige Fleischbdlichen

Grunkohleintopf | Kasselerscheiben und Mettwurst

Feuriges Chili con Carne | Hackfleisch, Kidney Bohnen, Mais
Deftiger Mdhreneintopf | gebratene Hackbdallchen

Schietwedda GemUse Eintopf (v)
Chili sin Carne | Tofu, GemUseeinlage, Kidney Bohnen, Mais
SUBkartoffelpfanne | Paprika, Frohlingszwiebeln

p.P. 9,.90€
p.P. 8,90 €
p.P. 8,90€
p.P. 8,90 €
p.P. 8,90€
p.P. 8,90 €
p.P. 8,90€
p.P. 8,90€
p.P. 8,90 €
p.P. 12,90 €
p.P. 9,90€
p.P. 9,90¢€
p.P. 12,90 €
p.P. 12,90 €
p.P. 12,90 €
p.P. 12,90 €
p.P. 9,90€
p.P. 12,90 €
p.P. 12,90 €

Bitte geben Sie bei der Bestellung an, ob Sie zusatzlich Baguette (+ 1,00€)

wuUnschen.

Bochum - ich komm aus dir!
Currywurst
Ab 5 Personen

Einfache Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette
Doppelte Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette
Vegetarisch:

Einfache Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette
Doppelte Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette
Geflugel:

Einfache Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette
Doppelte Portion: WUrzige Currysauce, ofenfrisches Baguette

p.P. 4,50 €
D.P. 890€
p.P. 6,50 €
0.P. 10,90 €
D.P. 4,50 €
D.P. 890€
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Ein guter Start in den Tag!
Frihstick und Brunch
Ab 10 Personen

FrGhstick/Brunch Nr. 1

RUhrei | frische Krauter

Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan

Tomate-Mozzarella | Pesto, Basilikum

Aufschnittplatte | feinste Auswahl an Wurst aus eigener Herstellung und Kase
»Willis Schinkenmett* | gehackte Zwiebeln

Brotkorb mit frischen Brétchen, Land- und Roggenbrot, Butter

Dazu KonfitGren und Honig

Obstsalat im Glaschen, Vanille-Joghurt

p.P. 27,00 €
Frihstick/Brunch Nr. 2

RUhrei | frische Krauter
Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan, Oliven, Krduter Vinaigrette
Aufschnittplatte | feinste Auswahl an Wurst aus eigener Herstellung und K&se
Dazu KonfitUren und Honig
Tomate-Mozzarella | Pesto, frisches Basilikum
»Willis Schinkenmett” | gehackte Zwiebeln
Brotkorb mit frischen Brétchen, Land- und Roggenbrot, Butter
Salatbuffet | Joghurt- und Balsamicodressing
Tortellini | RicottafUllung, Broccoliréschen, Tomatensauce
Medaillons vom Hadhnchen | Paprika-Currysauce
Schweinefilet | Cognac-Pfeffersauce
Dazu Kartoffelgratin, mediterranes Gemuse
Obstsalat im Glaschen, Vanille-Joghurt
p.P. 36,00 €

Mettschwein garniert mit Zwiebeln Kg 19,90 €
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Mit den Fingern isst man nichi!
Fingerfood
Ab 10 Personen
Mindestmenge 5 Teile pro Person

Fingerfood Baukasten — wahlen Sie gerne aus:

Tomate Mozzarella SpieBchen, Pesto & frisches Basilikum St. 2,50 €
Gegrilltes mediterranes GemuUse im Gldschen St. 4,00 €
AntipastispieBchen St. 3,00 €
Lachs auf Rucola im Gldschen St. 4,50 €
Italienischer Nudelsalat im Gldschen St. 4,00 €
Broccoli-Salat im Gléschen | Pinienkerne, Apfel St. 4,50 €
Datteltomaten mit Mozzarella im Gl&dschen St. 4,00 €
Bruschetta mit gewdurfelten Tomaten St. 3,00 €
Mini Burger mit saftigem Rindfleisch St. 4,50 €
Mini Burger mit Haloumi St. 4,50 €
Mini Burger Chicken Style St. 4,50 €
Mini Wraps Curry-Chicken Style St. 3,50 €
Mini Wraps vegetarisch St. 3,50 €
Mini Toast mit Ananas und Kdse Uberbacken St. 3,50 €
Mini Fingerfood-Knifte St. 2,80 €
Falafel mit Dip St. 3,70 €
Mini GemUsetaler St. 3,20 €
Hausgemachter Kartoffelsalat im Gléaschen St. 4,00 €
Herzhafte kleine PfefferbeiBer frisch aus dem Rauch St. 1,20 €
Knusprige Schnitzelchen vom Hadhnchenfilet St. 4,00 €
Kleine Bochumer Kumpelfrikadelle mit Senf St. 1,80 €
Schnitzelchen vom Schweinefilet St. 4,50 €
Bistroschnitzel St. 4,50 €
Hahnchenschnitzel St. 4,50 €
Vegetarisches Schnitzel St. 6,50 €
GroBe Frikadellen frisch aus der Pfanne St. 2,80 €
Medaillons vom Schweinefilet St. 4,50 €

Seite 6



Medaillons vom Hahnchenfilet St. 4,00 €

Schinkenrdllichen mit Fleischsalat und Spargel | klein St. 2,90 €
Schinkenrdlichen mit Fleischsalat und Spargel | grol3 St. 4,00 €
KasespieBchen mit Obst St. 2,50 €
Baguettestange St. 3,90 €
Roggenbaguettestange St. 490 €
Blechkuchen als Fingerfood (saisonal Apfel, Kase, Aprikose) St. 2,00 €
Blechkuchen groBes StUck St. 3,50 €

Dazu leckere belegte Brétchen oder Sandwich Kniften (s. Seite 2-3) ¢

Mit den Fingern isst man nichi!
Fingerfood
Ab 10 Personen

Wir haben fUr Sie verschiedene Variationen zusammengestellt:

Fingerfood Variation - Canapés Nr. 1

Canapésvariation - je 6 Canapés pro Person

Roastbeefscheiben | Remoulade

Graved Lachs | Honig Senf Sauce

Parmaschinken | Parmesan

Garnelen | Knoblauch Dip

Hahnchenfilet | Curry Dip, Ananas

Frischk&se | hausgemachtes Pesto, Kresse p.P. 19,00 €
Canapés St.  3,50¢€

Fingerfood Variation - Canapés Nr. 2
Canapésvariation - je § Canapés pro Person

Tomate-Mozzarella

Fleischwurst | Remoulade

Mett | Zwiebeln

Schweinefilet | Salat

Gerducherter Schinken | GewUrzgurken

Kase | Salat p.P. 18,00 €
Canapés St.  3,50¢€
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+Willi's Fingerfood" Variation Nr. 3

Reibeplatzchen mit gerduchertem Lachs | Dip

Mini Wienerschnitzelchen

Mini Cheese Burger | saftiges Patty, Dip

Mini Toast Hawaii | Ananas, Kase

Herzhafte PfefferbeiBer | frisch aus dem Rauch
Bochumer Kumpelfrikadelle | Senf

Mini Schweinefilet | mit Spargel und K&se Uberbacken
Hausgemachter Kartoffelsalat im Glaschen | GUrkchen, Ei
Bruschetta | Serranoschinken, Ruccola und Parmesan
Landbrot | hausgemachte Dips und Pesto
Waldbeerengritze mit hausgemachter Vanillesauce

p.P. 29,00 €
Fingerfood Variation Nr. 4
Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan, Oliven
Scampis im Glédschen | Knoblauch-Krautermarinade, mediterranes Gemuse
Schweinefilethdppchen | Salbei, Parmaschinken
H&hnchenfiletmedaillons | mit Tomate-Mozzarella Uberbacken
Italienische Hackbdllchen | Tomatensauce, Oliven
Nudelsalat im Gl&schen | getrocknete Tomaten
Bruschetta | Gerdstete WeiBbrotscheiben, gewurfelte Tomaten
AntipastispieBchen | Zucchini, Paprika, Tomaten, Pilze, Aubergine
Tomate-Mozzarella SpieBchen | frisches Basilikum, Balsamico
Landbrot | hausgemachte Dips und Pesto

Tiramisu
p.P. 29,00 €
Fingerfood Variation Nr. 5 ,vegetarisch”
Bruscheftta | Burrata, gegrillte Tomate
Mini Toast | Tomate, Feta
Mais Gemusetaler | Dip
Wassermelone-Feta SpieBchen | Minze
Gegrilltes GemUse im Gldschen
Mini-Haloumi Burger
Griechischer Bauernsalat
Mini Wraps vegetarisch
Mini Knifte | Tomate-Mdhrenaufstrich
Landbrot | hausgemachte Dips und Pesto
Kaiserschmarrn | Apfelmus oder Vanillesauce
p.P. 29,00 €
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Fingerfood Variation Nr. 6 ,,vegan“

Mini Wrap | Salat, Tomate, Gurke, Humus
Roggelchen | mit Avocadocreme, Krduter
Bruschetta | Champignon

Antipasti SpieBchen

Mini Burger | Gegrilltes GemUse
Rote-Beete Salat | WalnUsse
SUBkartoffelpfdnnchen | Dip

Falafel | Dip

GemuUsetaler | Dip

Landbrot | hausgemachte Dips und Pesto
Kokosjoghurt | frische Beeren

p.P. 29,00 €
Vorspeisen
Ab 5 Personen

Tomate — Mozzarella Platte | Basilikum, Pesto, Balsamico p.P. 12,90 €
Antipasti Platte | Zucchini, Cherrytomaten, Champignons, Paprika p.P. 12,90 €
Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan, Oliven p.P. 14,90 €
Vitello Tonnato nach Art des Hauses p.P. 14,90 €
Rote Beete Carpaccio | WalnUsse, Fetakdse p.P. 13,90 €
Parmaschinken | Melone p.P. 13,90 €
Kaseplatte | Frisches Obst p.P. 12,90 €
Aufschnittplatte p.P. 13,90 €
Fischplatte p.P. 14,90 €
Gemischte Vorspeisenplatte p.P. 15,90 €
Gemischte Vorspeisenplatte vegetarisch p.P. 14,90 €
Rohkostplatte | Kohlrabi, M&hren, Paprika mit Dip p.P. 8,90¢€
Obstkorb (Auswahl saisonabhd&ngig) p.P. 13,90 €
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Es gibt was zu feiern!
Buffets
Warm und kalt
Ab 15 Personen

Buffet Nr. 1

Kalt

Vitello Tonnato | Creme aus Thunfisch, Kapern, Sardellen
Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan

Antipasti | Zucchini, Paprika, Tomate, Pilze, Aubergine
Honigmelonenspalten mit italienischem Parmaschinken
Tomate-Mozzarella | hausgemachtes Pesto, frisches Basilikum
ltalienischer Kase

Landbrot, Baguette, Krduterbutter

Warm

Hahnchenfiletmedaillons | Tomaten-Krdutersauce
Lachsfilet | Salbeisauce

Toskanischer Rinderschmorbraten | Rosmarin
GroBe Tortelloni | Gorgonzolasauce

Dazu frisches MarktgemUse und Kartoffelgratin

Dessert
Tiramisu

p.P. 37,00 €
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Es gibt was zu feiern!
Buffets
Warm und kalt
Ab 15 Personen

Buffet Nr. 2

Kalt

Frische Blattsalate mit Joghurt- und Balsamicodressing
Kochschinkenrélichen | hausgemachter Fleischsalat, Spargel
Herzhafte PfefferbeiBer frisch aus dem Rauch

Saftige Fleischbdllchen

Kaseauswahl

Knusprige Schnitzelchen vom H&hnchenfilet

Landbrot, Baguette, Krduterbutter

Warm

Knuspriger Grillschinken

H&dhnchenmedaillons | Paprika-Curry Sauce
Gulasch vom Bergischen Rind

Tortellini | Tomaten-Krduter Sauce

Dazu Kartoffelgratin und frisches Marktgemuse

Dessert
Cremiger Vanillepudding

p.P. 36,00€
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Es gibt was zu feiern!
Buffets
Warm und kalt
Ab 15 Personen

Buffet Nr. 3

Kalt

Tomate-Mozzarella | Pesto, Basilikum

Antipasti | Tomaten, Paprika, Zucchini, Aubergine, Pilze
Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan

K&seauswahl | Trauben

Landbrot | Baguette und Krduterbutter

Warm

Geschnetzeltes vom Hahnchen | Thymian-Salbei Sauce
Schweinefiletmedaillons | Tomaten-Kréutersauce
Ricotta Tortelloni | Gorgonzolasauce

Dazu | Marktgemuse, Kartoffelgratin

Dessert
Tiramisu

p.P. 35,00 €
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Es gibt was zu feiern!
Buffets
kalt
Ab 10 Personen

Buffet Nr. 4

Kalt

GrillgemUse | Zucchini, Paprika, Aubergine, Datteltomaten, Pilze
Tomate-Mozzarella | Rucolapesto, Basilikum

Parma | Melone

Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan

Italienischer Nudelsalat | getrocknete Tomaten, Oliven
Vitello Tonnato

Salbeischnitzelchen vom Hadhnchen
Schweineschnitzelchen in San Daniele Mantel

Frische Blattsalate | Joghurt- Balsamicodressing
Italienische Kaseauswanhl

Landbrot, Baguette, KrQuterbutter, Pesto

Dessert
Panna Cotta

p.P. 34,00 €
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Es gibt was zu feiern!
Buffets
kalt
Ab 10 Personen

Buffet Nr. 5

Kalt

Knusprige Schnitzelchen vom Schweinefilet
Medaillons vom H&hnchenfilet

Kleine Kochschinkenrdlichen | Fleischsalat, Spargel
Herzhafte PfefferbeiBer frisch aus dem Rauch
Saftige Fleischbdllchen

Hausgemachter Kartoffel- und Nudelsalat
Kaseauswanhl

Landbrot, Baguette, KrQuterbutter, Pesto

Dessert

Bayrisch Creme
p.P. 31,00 €

Buffet Nr. 5 zusatzlich mit Fischplatte
Graved Lachs und Forellenfilets | Honig-Senfsauce, Sahnemeerrettich

p.P. 38,00 €

Wir ergdnzen |hr Buffet sehr gerne um késtliche vegetarische/vegane Optionen.
Bitte sprechen Sie uns bei Bedarf an!
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Es wird aufgetischt!
3-Gang Mendis
Ab 8 Personen

Menu Nr. 1

Vorspeise

Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan
Tomate-Mozzarella | Pesto, Basilikum
Verschiedenen Brotsorten | Dips

Hauptgang

Rinderfilet | Waldpilzsauce

Riesentortellini | Steinpilze, Gorgonzolasauce
Dazu OfengemuUse und Kartoffelgratin

Dessert
Schokoladenmousse
p.P. 42,00 €
Menu Nr. 2
Vorspeise
Salatbuffet | Joghurt- und Balsamicodressing
Tomate-Mozzarella | Pesto, Basilikum
Baguetteauswahl | Dips
Hauptgang
Medaillons vom Hdhnchenfilet | Paprika Currysauce
Schweinefiletmedaillons | Cognac-Pfeffersauce
Dazu frisches Marktgemuse, Basmatireis und Kartoffelgratin
Dessert
Panna Coftta
p.P. 30,00 €
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Es wird aufgetischt!
3-Gang Mendis
Ab 8 Personen

Menu Nr. 3

Vorspeise

Salatbuffet | Joghurt- und Balsamicodressing

GrillgemUse | Zucchini, Pilze, Aubergine, Tomaten, Paprika
Baguetteauswahl | Dips

Hauptgang

Rinderbraten

Schweinefilet | Cognac-Pfeffersauce
Dazu | Kartoffelgratin, MarktgemUse

Dessert
Bayrisch Creme

Menu Nr. 4

Vorspeise

Marinierter Lachs | Rucola, Parmesan
Tomate-Mozzarella | Rucolapesto, frisches Basilikum
Baguetteauswahl | Krduterbutter

Hauptgang

HAhnchenfilet | Balsamicosauce
Schweinefilet | Thymian-Salbeisauce
Dazu | Kartoffelgratin, MarktgemUse

Dessert
Tiramisu

p.P. 30,00 €

p.P. 30,00 €
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Es wird aufgetischt!
3-Gang Mendis
Ab 8 Personen

Menu Nr. 5

Vorspeise

Vitello Tonnato

Tomate-Mozzarella | Rucolapesto, Basilikum
Baguetteauswahl | Krduterbutter

Hauptgang

Gegrillter Lachs | Tomatenkrdutersauce
Schweinefilet | Rosmarinsauce

Dazu | Kartoffelgratin, OfengemUse

Dessert
Panna Cotta

Menu Nr. 6 (vegetarisch)

Vorspeise
Salatbuffet | Joghurt- und Balsamicodressing
Tomate-Mozzarella | Basilikum

GrillgemUse | Zucchini, Pilze, Aubergine, Tomaten, Paprika

Baguetteauswahl | Dips

Hauptgang
Tortelloni mit Steinpilzen | Gorgonzola Kase
SUBkartoffelpfanne | Gemuse, FrUhlingszwiebeln

Uberbackene Aubergine mit Pilzen und fruchtiger Tomatensauce

Dessert
Panna Coftta

p.P. 34,00 €

p.P. 30,00 €
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Unsere Bolognese
Ab 5 Personen

Bolognese Nr. 1

Penne Bolognese mit Hackfleisch, Gemuseeinlage, Parmesan

Bolognese Nr. 2 (vegan)
Penne Bolognese mit gerduchertem Tofu, Gemuseeinlage

Nudelgerichte
Ab 5 Personen

Penne mit OfengemuUse, Hadhnchenstreifen und
Thymian-Salbeisauce

Lasagne Bolognese | Hackfleisch, frische Tomatensauce
Lachslasagne mit frischer Tomatensauce
GemuUselasagne mit cremiger Krdutersauce

Ricotta Tortellini in Tomaten-Krdutersauce

Steinpilz Tortellini in Gorgonzolasauce

Ricotta Tortellini in K&se-Sahnesauce mit Broccolirdschen
Penne mit OfengemuUse in Tomaten-Krdutersauce
Gnocchi in Sahnesauce mit Blattspinat

Schupfnudelpfanne | Kirschtomaten, Fetakdse, Blattspinat

p.P.

p.P.
p.P.
. 18,00 €
p.P.
p.P.
. 14,00 €
p.P.
p.P.
. 15,00 €

p.P.

14,00 €

18,00 €
15,00 €

12,00 €
14,00 €

14,00 €
13,00 €

15,00 €
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Sie haben die Wahl!
Gerichte Schwein
Ab 6 Personen

Schweinefilet mit Krauter-Sahnesauce und Pilzen
Dazu Kartoffelgratin, MarktgemuUse p.P. 22,00 €

Schweinefilet mit Thymian-Salbeisauce
Dazu Rosmarinkartdffelchen, OfengemUse p.P. 22,00 €

Schweinefilet mit Cognac-Pfeffersauce
Dazu Kartoffelgratin, MarktgemuUse p.P. 22,00 €

Gerichte Rind
Ab 6 Personen

Filet mit Waldpilzsauce

Dazu Kartoffelgratin, Marktgemuse p.P. 42,00 €
Braten klassisch

Dazu Kartoffelgratin, MarktgemuUse p.P. 22,00 €
Gulasch klassisch

Dazu Kartéffelchen, MarktgemUse p.P. 22,00 €
Sauverbraten

Dazu Kartéffelchen, Apfelrotkohl p.P. 24,00 €

Roulade mit Hackfullung
Dazu Kartéffelchen, MarktgemUse p.P. 25,00 €
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Gerichte Hadhnchen
Ab 6 Personen

Filet oder Geschnetzeltes in Paprika-Curryrahm
Dazu Basmatireis, Marktgemuse

Filet oder Geschnetzeltes mit Balsamicosauce
Dazu Kartoffelgratin, Marktgemuse oder OfengemUse

Filet oder Geschnetzeltes mit Tomaten-Krdutersauce
Dazu Rosmarinkartéffelchen, MarktgemuUse oder
OfengemUse

Gerichte Gans
Ab 6 Personen

Brust oder Keule mit Thymian-Honigsauce
Dazu Kartéffelchen, Apfelrotkohl

Gericht Fisch
Ab 6 Personen

Gegrillter Lachs mit Salbeisauce oder Tomaten-Krdutersauce

Dazu Kartoffelgratin, Ofengemuse

Unsere Klassiker
Ab 5 Personen

Knuspriger Grillschinken
Dazu warmer Kartoffelsalat, geschmortes Sauerkraut

Fleischk&s mit Senfsauce
Dazu Kartoffelpuree, geschmortes Sauerkraut

Wirsingroulade
Dazu Kartoffelchen

p.P.22,00 €

p.P.22,00 €

p.P.22,00 €

p.P. 32,00 €

p.P. 28,00 €

p.P. 18,00 €

p.P. 17,00 €

p.P. 18,00 €
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Knackig frisch!

Salate

Klassiker
Nudelsalat mit Schinkenwurst, GUrkchen, Frichten, Salatcreme kg 16,00 €
Krautsalat mit Paprika, Zwiebeln, sGB-saurer Marinade kg 13,00 €
Kartoffelsalat mit Schinkenwurst, GUrkchen, Ei, Salatcreme kg 16,00 €
Broccolisalat | Apfel, Pinienkerne, Paprika kg 20,00 €
GeflUgelsalat mit Spargel, Kapern, Gurken, Joghurtcreme kg 22,00 €
M&hren-Kohlrabi Salat kg 20,00 €
Italienischer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Oliven,
Mozzarella und Rucola kg 20,00 €

Ab 5 Personen
Salat Nr. 1

Verschiedene Blattsalate mit Joghurt- und Balsamicodressing, Tomate,
Gurke, Mais
p.P. 6,00 €

Salat Nr. 2
Kochschinken, Kase, Zwiebeln, Oliven, Gurken, Paprika, Mais, Datteltomaten,

Blattsalat, Balsamicodressing
p.P. 9,00 €

Salat Nr. 3 (vegetarisch)
Paprika, Tomate, Gurke, Olivenol, Feta, Zwiebeln
p.P. 9,00 €

Salat Nr. 4 Gemischte Blattsalate
Paprika, Tomate, Gurke, Ei, Mais, Mbhre

Topping nach Wahl:
Hahnchenbrust | Thunfisch | Feta-Pepperoni-Oliven | Scampi |
Kase-Schinken-Raéllchen

Dressing nach Wahl:
Joghurt | Balsamico | French | Honig-Senf p.P. 7,50 €
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Fur den suBen Zahn!
Desserts

Dessert Nr. 1
Waldbeerengritze | hausgemachte Vanillesauce

Dessert Nr. 2
Panna Cotta

Dessert Nr. 3
Frische FrUchte im Glaschen

Dessert Nr. 4
Tiramisu

Dessert Nr. 5
Milchreis | Zimt

Dessert Nr. 6
Bayrisch Creme

Dessert Nr. 7
Mousse au Chocolat

Dessert Nr. 8
Schokoladenpudding | hausgemachte Vanillesauce

Dessert Nr. 9
Vanillepudding

Dessert Nr. 10
Kaiserschmarrn | hausgemachte Vanillesauce oder Apfelmus

Dessert Nr. 11
Erdbeermascarpone

Dessert Nr. 12
Pfirsichmascarpone

p.P. 4,50 €
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Allgemeine Geschdafisbedingungen

Preise | Die aufgefUhrten Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Die
Bezahlung der von uns gelieferten Waren erbitten wir, sofern nicht anders
vereinbart, an dem der Lieferung folgenden Werktag in unserem Geschaft in bar
oder mit EC-Karte. Preisdnderungen behalten wir uns vor.

Anlieferung | Die Anlieferung erfolgt durch uns in dem bei der Bestellung
vereinbarten Zeitraum. Wir weisen vorsorglich daraufhin und bitten um Verstandnis,
dass es auf Grund nicht vorhersehbarer Umstdnde eventuell zu Zeitverschiebungen
bei der Anlieferung kommen kann.

FUr die Anlieferung berechnen wir von Montag — Samstag innerhalb Bochums eine
Anfahrtspauschale von 20,00 €.

An Sonn- und Feiertagen berechnen wir eine Anfahrts- und Servicepauschale von
40,00 €.

Am Ostersonntag und Ostermontag, an Heiligabend, am 1. und 2. Weihnachtstag,
an Silvester und an Neujahr betragt die Anfahrts- und Servicepauschale 50,00 €.
Liegt der Lieferort auBerhalb Bochumes, erfolgt die Berechnung nach Absprache.

Rickgabe / Abholung / Reinigung | Wir erbitten die RUckgalbe der von uns
gelieferten Gegenstdnde/Geschirr, sofern nicht anders vereinbart, an dem der
Lieferung folgenden Werktag in gereinigtem Zustand.

Eine eventuelle Abholung der Gegenstdnde/Geschirr berechnen wir nach
Aufwand.

Ungereinigte Gegenstdnde/Geschirr nehmen wir nach vorheriger Absprache
gegen Berechnung zurick.

Haftung | Fur die leihweise zur VerfUgung gestellten Gegenstdnde/Geschirr etfc.

haftet bei Beschadigung oder Verlust der Kunde.
Gerichtsstand ist Bochum.
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Drees GmbH
Castroper Str. 285
44791 Bochum

Telefon: (0234) 59 04 81
Telefax: (0234) 59 48 89

Internet; www.drees-aktuell.de
Und www.drees-kueche.de
Email: info@drees-aktuell.de

GeschaftsfUhrer:
Claudius und Christian Drees

Stand: 13.03.2025
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